Hyria

Ravintola- ja catering-alan perustutkinto,
kokki tai tarjoilija

Toteutustapa: Piiva

Tutkinto: Ravintola- ja catering-alan perustutkinto

Tutkintonimike: Tarjoilija, Kokki

Koulutusalat: Palvelualat

Osaamisalat: Asiakaspalvelun osaamisala, Ruokapalvelun osaamisala
Koulutus alkaa: 04.08.2027

Hinta: 0€

Ravintola- ja cateringalalla opit valmistamaan herkullisia annoksia, palvelemaan asiakkaita ja
luomaan unohtumattomia ravintolaelamyksia. Opinnoissa péaset tutustumaan esimerkiksi a
la carte -ruoanvalmistukseen, juomien myyntiin ja tarjoiluun, kahvilapalveluihin seka tilaus-

ja juhlapalveluihin.

Kokkien ja tarjoilijoiden ty6paikat sijaitsevat ravintoloissa, kahviloissa,
henkiléstéravintoloissa, juhlapalveluissa, festareilla, ja suurkeittidissé kuten sairaaloissa.

Tarjoilijoita tarvitaan myds hotelleissa, pubeissa ja yékerhoissa.

Etko vield tieda, mika ala on sinua varten? Hae yhteiseen asiakaspalvelualojen

aloitusryhmé@an ja valitse myéhemmin!

Hyriassa kdynnistyy uusi asiakaspalvelualojen yhteinen aloitusryhma syksylla 2027. Se

tarjoaa mahdollisuuden tutustua matkailu-, ravintola- ja catering- seka liikketoiminta-aloihin
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ennen lopullista suuntautumista.

Yhteiseen aloitusryhmaén valitaan noin 20 opiskelijaa matkailu-, ravintola- ja catering- seka
liiketoiminta-aloille yhteishaussa valittujen joukosta. Hae ensin yhdelle néisté aloista ja ilmoita
opiskelupaikkaa vastaanottaessasi, jos olet kiinnostunut osallistumaan yhteiseen aloitusryhmaan.
Mikali hakijoita on enemman kuin aloituspaikkoja, valinta tehddan yhteishaun pistemaarien

perusteella.

Lue lisaa yhteisryhmasta taalta.

Kenelle tarkoitettu

Kenelle tarkoitettu
Kyseessa kevaan 2027 yhteishaun koulutus.

Koulutuspaikkojen méaara: o1

Koulutuksen hinta

Hinta: 0€
Oppivelvollisuuden lain piirissa olevat opiskelijat

Koulutus on maksuton oppivelvollisuuslakia koskeville opiskelijoille sen kalenterivuoden

loppuun, jona opiskelija tayttaa 20 vuotta. Maksuttomuus koskee seuraavia:

e opetuksessa tarvittavat oppikirjat ja muut materiaalit
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e opetuksessa tarvittavat tyévélineet, -asut ja -aineet

¢ tutkintoon/koulutukseen kuuluvat valttamattémat lupakortit ja padtevyydet

Oppivelvollisuuslaki koskee padosin vuonna 2005 tai sen jélkeen syntyneita henkildita.

Oppivelvollisuuslaista voi lukea lisda Opetus- ja kulttuuriministeridn sivuilta.

Muut opiskelijat

My6s muille opiskelijoille itse koulutus on maksutonta. Kustannuksia saattaa aiheutua

kuitenkin seuraavista:

e opetuksessa tarvittavat oppikirjat ja muut materiaalit

e opetuksessa tarvittavat tyévélineet, -asut ja -aineet

¢ tutkintoon/koulutukseen kuuluvat valttamattémat lupakortit ja patevyydet

EU/ETA-alueen ulkopuolisten kansalaisten lukuvuosimaksu

EU/ETA-alueen ulkopuolelta opiskelutarkoituksessa Suomeen tulevan tai tulleen opiskelijan
koulutus on maksullista ammatillisen koulutuksen lainsdddantémuutosten mydta 1.8.2026

alkaen. Lue lisda lukukausimaksuista ohjesivulta

Koulutuksen rakenne

Ravintola- ja catering-alan perustutkinto, ruokapalvelun osaamisala
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Ammatilliset tutkinnon osat 145 osp
Tutkinnon yleinen osaaminen

Pakollinen tutkinnon osa (20 osp)
Ravitsemispalveluissa toimiminen (20 osp)
Lounasruokien valmistus (40 osp)

Annosruokien valmistus (25 osp)

Valinnaiset tutkinnon osat (60 osp)

A la carte- ruoanvalmistus (30 osp)

A la carte- tarjoilu (30 osp)

3D- tekniikan hydédyntéaminen ravitsemispalveluissa (20 osp)
Juomien myynti ja tarjoilu (25 osp)

Kahvilapalvelut (15 osp)

Katu- ja pikaruokapalvelut (10 osp)

Luonnontuotteiden hyédyntéaminen ravitsemispalveluissa (15 osp)
Palvelukeittion toiminnot (15 osp)

Ruoka- tai juomatuotteiden tuotteistaminen (15 osp)

Suurkeittion ruokatuotanto (25 osp)
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Tilaus- ja juhlatarjoilu (25 osp)
Tilaus- ja juhlaruokien valmistus (25 osp)

Vahittaiskaupan palvelutiskilld toimiminen (15 osp)

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnon osa (20 osp)

Tutkinnon osa tai osia toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai

erikoisammattitutkinnosta (5 - 15 osp)

Yhteiset tutkinnon osat 35 osp

Viestinta- ja vuorovaikutusosaaminen

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielellda, suomi, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielena

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielend, valinnainen
Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi

Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi, valinnainen
Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielella

Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielelld, valinnainen

Toiminta digitaalisessa ymparistéssa
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Toiminta digitaalisessa ympéaristéssa, valinnainen

Taide ja luova ilmaisu

Taide ja luova ilmaisu, valinnainen

Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen, valinnainen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmiot ja niiden soveltaminen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmi6ét ja niiden soveltaminen, valinnainen

Yhteiskunta- ja tyéelamaosaaminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen, valinnainen

Tydbelaméassa toimiminen

Tybeldméassa toimiminen, valinnainen

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet, valinnainen

Yrittdjyys ja yrittdjamainen toiminta

Yrittajyys ja yrittdjdmainen toiminta, valinnainen
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Liikunta ja terveystieto seka tyékyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen
Liikunta ja terveystieto seka tyékyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen, valinnainen
Kestavan kehityksen edistadminen

Kestavan kehityksen edistaminen, valinnainen

Ravintola- ja catering-alan perustutkinto, asiakaspalvelun osaamisala
Ammatilliset tutkinnon osat 145 osp

Tutkinnon yleinen osaaminen

Pakollinen tutkinnon osa (20 osp)

Ravitsemispalveluissa toimiminen (20 osp)

Ravintolan asiakaspalvelu ja myynti (25 osp)

Annosruokien ja juomien tarjoilu (40 osp)

Valinnaiset tutkinnon osat (60 osp)

A la carte- ruoanvalmistus (30 osp)

A la carte- tarjoilu (30 osp)

3D- tekniikan hydédyntaminen ravitsemispalveluissa (20 osp)

Juomien myynti ja tarjoilu (25 osp)
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Kahvilapalvelut (15 osp)

Katu- ja pikaruokapalvelut (10 osp)

Luonnontuotteiden hyddyntéaminen ravitsemispalveluissa (15 osp)
Palvelukeittion toiminnot (15 osp)

Ruoka- tai juomatuotteiden tuotteistaminen (15 osp)

Suurkeittion ruokatuotanto (25 osp)

Tilaus- ja juhlatarjoilu (25 osp)

Tilaus- ja juhlaruokien valmistus (25 osp)

Vahittaiskaupan palvelutiskilla toimiminen (15 osp)
Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnon osa (20 osp)

Tutkinnon osa tai osia toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai

erikoisammattitutkinnosta (5 - 15 osp)

Yhteiset tutkinnon osat 35 osp

Viestinta- ja vuorovaikutusosaaminen

Viestinta ja vuorovaikutus &idinkielella, suomi

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielena
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Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielena, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi

Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielella

Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielelld, valinnainen

Toiminta digitaalisessa ymparistéssa

Toiminta digitaalisessa ymparistéssa, valinnainen

Taide ja luova ilmaisu

Taide ja luova ilmaisu, valinnainen

Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen, valinnainen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmi6t ja niiden soveltaminen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmiét ja niiden soveltaminen, valinnainen

Yhteiskunta- ja tyéelamaosaaminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen, valinnainen
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Tybeldaméassa toimiminen

Tybeldméassa toimiminen, valinnainen

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet, valinnainen

Yrittdjyys ja yrittdjamdainen toiminta

Yrittdjyys ja yrittdjamainen toiminta, valinnainen

Liikunta ja terveystieto seka tydkyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen

Liikunta ja terveystieto seka tydékyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen, valinnainen
Kestdvan kehityksen edistaminen

Kestavan kehityksen edistdminen, valinnainen

Opiskele yksildllisesti (HOKS)

Sinulle laaditaan opintojen alussa opiskelusuunnitelma, jonka mukaan opintosi etenevat.
Opintojen sisédltédn ja kestoon vaikuttaa mm. alan aiempi koulutuksesi ja osaamisesi.
Opiskelusuunnitelmasta kdytetdan nimea henkilékohtainen osaamisen
kehittamissuunnitelma (HOKS).

N&aytdt ovat osa tutkinnon suorittamista. Naytoélla tarkoitetaan toimintaa, jossa opiskelija
osoittaa kdytanndén tydtehtavia tekemalla, miten hyvin han on saavuttanut vaadittavan
ammattitaidon tai osaamisen. Jos sinulla on riittdva alan ammatillinen osaaminen, voit

osoittaa ammattitaitosi suoraan naytdissa ilman koulutukseen osallistumista.
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Lisatietoja koulutuksesta

Lisdtietoja saat Opetushallituksen ePerusteet -palvelusta:

e Ravintola- ja catering-alan perustutkinnon perusteet

Lisatietoja:

Hakijan palvelut
Puhelinnumero
020 690 159
Sahkdposti

hakijanpalvelut@hyria.fi

e Ota yhteytta

e Luelisda

Anne-Maija Immonen
Opinto-ohjaaja
Puhelinnumero

040 652 9762
Sahkoposti

etunimi.sukunimi@huyria.fi

Toimipiste

Kruunu, Kauppalankatu 18, Hyvinkaa

Ala

Koulutus- ja valmennuspalvelut » Opinto-ohjaajat
Koulutus- ja valmennuspalvelut » Ravintola- ja catering-ala

Koulutus- ja valmennuspalvelut » Sosiaali- ja terveysala (nuoret)
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Koulutus- ja valmennuspalvelut » Turvallisuusala

e Ota yhteytta
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